Brut Experience 2024

7° Concurso internacional de cavas e espumosos
Ficha de Inscripcion

BRUT

DATOS DEL PRODUCTOR
Empresa: NIF:

Direccion:

Codigo Postal: - Localidad: Pais:

Correo electrénico: Teléfono:

ESPUMOSO 1:
Marca del espumoso
Numero de botellas producidas Método de produccion
Tiempo de crianza sobre lias antes del degiielle
Fecha de degiielle (AAAAMM) Color
Codigo Lote Afio (s) de cosecha
Castas

Region de origen y respectiva denominaciéon o indicacion de proveniencia geografica, si
procede

Grado de azucar expresado en glucosa + fructosa (g/1) (g/D Indicacion de la presién interior de
la botella a 202C (bares) Volumen alcohélico a 202C (%) Acidez total (meq/1)____ Acidez
volatil (meq/1)_____ Dioxido de azufre (SO2) total (mg/1)____ Diéxido de azufre (SO2) libre (mg/1)
ESPUMOSO 2:

Marca del espumoso

Numero de botellas producidas Método de produccion

Tiempo de crianza sobre lias antes del degiielle

Fecha de degiielle (AAAAMM) Color

Codigo Lote Afio (s) de cosecha

Castas

Region de origen y respectiva denominacion o indicacion de proveniencia geografica, si
procede

Grado de azucar expresado en glucosa + fructosa (g/1) (g/D) Indicacion de la presion interior de
la botella a 202C (bares) Volumen alcohélico a 202C (%) Acidez total (meq/1)_____ Acidez
volatil (meq/1)______ Dioéxido de azufre (SO2) total (mg/1)____ Diéxido de azufre (SO2) libre (mg/1)
ESPUMOSO 3:

Marca del espumoso

Numero de botellas producidas Método de produccion

Tiempo de crianza sobre lias antes del degiielle

Fecha de degilielle (AAAAMM) Color

Codigo Lote Afio (s) de cosecha

Castas

Regiéon de origen y respectiva denominacién o indicacién de proveniencia geografica, si
procede

Grado de azucar expresado en glucosa + fructosa (g/1) (g/D Indicacion de la presién interior de
la botella a 202C (bares) Volumen alcohdlico a 20°C (%) Acidez total (meq/1)_____ Acidez

Dioxido de azufre (SO2) total (mg/1) Di6xido de azufre (SO2) libre (mg/1)
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volatil (meq/1)




ESPUMOSO 4:
Marca del espumoso

Nuamero de botellas producidas Método de produccién
Tiempo de crianza sobre lias antes del degiielle

Fecha de degilielle (AAAAMM) Color

Codigo Lote Afio (s) de cosecha

Castas

Region de origen y respectiva denominacion o indicacibn de proveniencia geografica, si
procede

Grado de azucar expresado en glucosa + fructosa (g/1) (g/1) Indicaciéon de la presién interior de
la botella a 202C (bares) Volumen alcohdlico a 20°C (%) Acidez total (meq/1)____ Acidez
volatil (meq/1)_____ Diéxido de azufre (SO2) total (mg/1)____ Diéxido de azufre (SO2) libre (mg/1)
ESPUMOSO5:

Marca del espumoso

Numero de botellas producidas Método de produccion

Tiempo de crianza sobre lias antes del degtielle

Fecha de degilielle (AAAAMM) Color

Codigo Lote Afio (s) de cosecha

Castas

Region de origen y respectiva denominacion o indicacibn de proveniencia geografica, si
procede

Grado de azudcar expresado en glucosa + fructosa (g/1) (g/1) Indicacién de la presién interior de
la botella a 202C (bares) Volumen alcohélico a 202C (%) Acidez total (meq/1) Acidez
volatil (meq/1) Di6xido de azufre (SO2) total (mg/1) Di6xido de azufre (SO2) libre (mg/1)
INSCRIPCION

Las inscripciones estan abiertas hasta 29 de Junio de 2024.

El concursante debe efectuar, en el acto de la inscripcién, el pago de 35 euros mas IVA a la tasa legal
en vigor (23%). Por cada muestra a concurso debe abonar también, al mismo tiempo, 90 euros mas
IVA (hasta el 30 de abril) 0 120 euros mas IVA (hasta el 29 de junio).

Asimismo, y por cada vino presentado a concurso, deben enviarse, de 1 de mayo a 29 de junio, por lo
menos 3 muestras de 75cl a:

Holliday Inn Lisboa Continental
A/C Brut Experience

Rua Laura Alves, 9

1069-169 Lisboa

PORTUGAL

La organizacién se reserva el derecho de no aceptar la inscripcion si no se adjunta el respectivo
comprobante de pago. El envio de esta ficha de inscripcion debidamente firmada implica la
aceptacion del reglamento del concurso.

—
Fecha Firma y sello
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